
SLAGTERENS SPISEHUS

MENUKORT
Á LA CARTE

SLAGTERENS SPISEHUS ER ET  
SPISEHUS FOR HELE FAMILIEN.

HER ER HØJT TIL LOFTET,  
AFSLAPPET STIL OG EN  

SKØN PANORAMAUDSIGT  
MOD DET SYDFYNSKE ØHAV.

FOR THE ENGLISH MENU, 
PLEASE SCAN THE QR-
CODE HERE.

MANIFEST
Vi sørger for god mad og vin i smukke omgivelser.

Vi fortæller ikke lange historier om maden og  
kender ikke den dybe historie bag den gode vin.

Du skænker selv vinen. Vores tjenere på gulvet  
er ikke faguddannede tjenere, men du kan forvente 

smil og imødekommenhed. Vi gør os umage.

Lever vi ikke op til dine forventninger, så sig det  
endelig til os. På den måde kan vi løse problemet 
med det samme og give jer en dejlig oplevelse.

Der kan opleves ventetid på maden i travle perioder.
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FROKOSTRETTER
Serveres fra kl. 12-15

Pariserbøf................................ 189,-
200 g rosastegt dry age hakkebøf. Hjemmesyltede 
rødbeder, peberrod, rødløg, kapers, pickles, frisk 
æggeblomme. Serveres på smørbagt brød. 

Steaksandwich.......................... 189,-
Krydret oksefilet stegt på spyd, chimichurri, 
syltede rødløg, bagte tomater, crisp salat, 
estragonmayo, lyst sandwichbrød.

Frokosttallerken......................... 229,-
Smilende æg med rejer og urtedressing. 
Rødbedemarineret laks med rygeostcreme. 
Roastbeef med stegte løg, peberrod, remoulade 
og syltede rødløg. Kyllingesalat i karry med æbler, 
bladselleri og bacon. Rugbrød, grovbrød og smør.

INFORMATION
Information om allergener, forhør din tjener.

Alle vores sprøde fritter er krydret 
med pommes frites krydderi.

Alle vores burgerbøffer er stegt medium. 
For anden stegning, forhør din tjener.

Vores steaks er stegt medium.  
For anden stegning, forhør din tjener.

Fødevarestyrelsen anbefaler, at kødet er gennemstegt.
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AFTENRETTER
Serveres fra kl. 17-20

Bryst af velfærdskylling............... 199,-
Serveres med sprøde fritter eller stegte kartofler. 
Lun bearnaisesauce eller rødvinssauce. 
Kryddersmør, råsyltede tyttebær samt dagens grønt.

Barbecue ribs, 
slagterens egen opskrift.............  249,-
Serveres med sprøde fritter eller 
stegte kartofler, coleslaw, aioli.

Steak af oksefilet .....................  269,-
Mør oksefilet af sydamerikansk kødkvæg.  
Ca. 200 g regulært kød uden fedt og sener. 
Serveres med sprøde fritter eller stegte kartofler. 
Lun bearnaisesauce eller rødvinssauce. 
Kryddersmør, råsyltede tyttebær samt dagens grønt.

Ribeye ...................................  299,-
Mør entrecôte af sydamerikansk kødkvæg.  
Ca. 275 g mamoreret, smagfuldt og saftigt kød. 
Serveres med sprøde fritter eller stegte kartofler. 
Lun bearnaisesauce eller rødvinssauce. 
Kryddersmør, råsyltede tyttebær samt dagens grønt.
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SNACKS & HYGGE
Sprøde fritter..............................39,-
Med valgfri dip.

Sprøde trøffel-fritter.....................59,-
Med parmesan og trøffelmayo.

Snackskål............. 10 stk. (god at dele) 109,-
Crispy kyllingevinger, tempurarejer, 
løgringe, crunchy kyllingestykker, 
nacho cheese toppers, aioli.

Seafood bites......  20 stk. (god at dele) 129,-
Alaskasej bites, tex mex torskenuggets, goujons 
isinger, indbagte rejer, blæksprutteringe, 
reje twister, chilimayo og aioli.

Snackbræt.................. (god at dele) 139,-
Tørret skinke, krydret salami, oliven, 
tapenade, saltmandler, rischips, brød.

SALATER
Cæsar salat.............................. 169,-
Crispy velfærdskylling, bagte tomater,  
grana, bacon, croutoner, saltmandler, 
cæsardressing, hjertesalat. 
(Kan laves vegetarisk).

Laksesalat................................ 179,-
Rødbedemarineret laks, kogte kartofler, 
rygeostcreme, tomater, asparges, 
radiser, knas, spæde salater, urter.

INFORMATION
Information om allergener, forhør din tjener.

Alle vores sprøde fritter er krydret 
med pommes frites krydderi.

Alle vores burgerbøffer er stegt medium. 
For anden stegning, forhør din tjener.

Vores steaks er stegt medium.  
For anden stegning, forhør din tjener.

Fødevarestyrelsen anbefaler, at kødet er gennemstegt.
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BURGER
Inkl. sprøde fritter  

og valgfri dip

Okseburger.............................. 185,-
Saftig dry age hakkebøf, bacon, cheddar, 
karamelliserede løg, frisk tomatsalsa, panerede 
løgringe, crisp salat, aioli, pretzel style burgerbolle.  
Inkl. sprøde fritter og valgfri dip.

Spicy okseburger....................... 185,-
Saftig dry age hakkebøf, bacon, jalapeños, frisk 
tomatsalsa, nachos cheese toppers, crisp salat, 
chilimayo, pretzel style burgerbolle. 
Inkl. sprøde fritter og valgfri dip.

Bearnaise okseburger................ 185,-
Saftig dry age hakkebøf, bacon, cheddar, 
bearnaisesauce, karamelliserede løg, pickles, 
panerede løgringe, crisp salat, aioli, pretzel style 
burgerbolle. 
Inkl. sprøde fritter og valgfri dip.

Kyllingeburger.......................... 185,-
Crispy velfærdskylling, bacon, cheddar, syltede 
rødløg, bagte tomater, crisp salat, aioli, pretzel 
style burgerbolle. 
Inkl. sprøde fritter og valgfri dip.

Slagterburger........................... 185,-
Langtidstilberedt svinebryst, bacon, syltet kål, 
æble/løgkompot, råsyltede tyttebær, crisp salat, 
aioli, pretzel style burgerbolle. 
Inkl. sprøde fritter og valgfri dip.

Vegetarburger.......................... 185,-
Vegetarisk bøf, cheddar, syltede rødløg, bagte 
tomater, crisp salat, aioli, pretzel style burgerbolle. 
Inkl. sprøde fritter og valgfri dip.

DIP 
Aioli, mayo, chilimayo, estragonmayo,  

trøffelmayo, ketchup, remoulade.
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FISK
Fish ’n’ chips............................ 149,-
Torskefilet i tempura, sprøde 
fritter, sauce tartar, citron.

Fish ’n’ burger.......................... 185,-
Alaska sejfilet i tempura, syltede rødløg, 
bagte tomater, sauce tartar, crisp salat. 
Inkl. sprøde fritter og valgfri dip.

Stjerneskud med twist................. 219,-
Friteret rødspætte, sprøde tempurarejer, 
rødbedemarineret laks, rejer, spæde salater, 
urter, asparges, citron, tomater, urtedressing, 
råsyltede tyttebær på bund af lyst brød.

BØRNERETTER
Cheeseburger.............................99,-
Saftig dry age hakkebøf, cheddar, bacon, brioche 
burgerbolle, crisp salat, sprøde fritter, ketchup.

Crunchy kylling...........................99,-
5 stk. kyllingestykker af velfærdskylling, 
sprøde fritter, ketchup.

DIP 
Aioli, mayo, chilimayo, estragonmayo,  

trøffelmayo, ketchup, remoulade.

INFORMATION
Information om allergener, forhør din tjener.

Alle vores sprøde fritter er krydret 
med pommes frites krydderi.

Alle vores burgerbøffer er stegt medium. 
For anden stegning, forhør din tjener.

Vores steaks er stegt medium.  
For anden stegning, forhør din tjener.

Fødevarestyrelsen anbefaler, at kødet er gennemstegt.



SLAGTERENS SPISEHUS

DESSERTER
Trifli efter årstiden........ (forhør din tjener) 79,-
Med friskpisket fløde, ristede 
hasselnødder og makroner.

Pandekager................................79,-
Med Italiensk vaniljeis, chokoladesauce, 
ristede hasselnødder.

Chokoladefondant.......................89,-
Lun chokoladekage med flydende midte. Italiensk 
vaniljeis, hindbærcoulis, ristede hasselnødder.
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FADØL
Odense Pilsner ....  30 cl 46,- / 50 cl 68,-
Harmonisk, frisk og elegant smag 
afstemt ved brugen af malt og råfrugt 
og en særlig karakter fra de to tyske 
humlesorter fra Hallertau. 4,6 %.

Odense Classic ...  30 cl 46,- / 50 cl 68,-
Mørkere farve og en kraftigere smag af 
malt og humle end almindelig pilsner. 
Fyldig og kraftig maltsmag. 4,6 %.

Royal Blanche .....  30 cl 54,- / 50 cl 75,-
Let forfriskende hvedebaseret øl med et 
strejf af citrus. Øllen har en lav bitterhed 
og er derfor meget let drikkelig. 4,6 %.

Affligem Double ...33 cl 54,- / 50 cl 75,-
Ægte belgisk klosterøl. Et silkeagtigt skum, 
humlearomaer og noter af banan. Smag 
der vevæger sig fra anis og lakrids over 
i en blødere karamelsmag. 6,8 %.

New England IPA................. 40 cl 70,-
Uklar, fyldig og let perlende. Duft af tropiske 
frugter. Cremet og frugtig smag med noter 
af hyldeblomst og rabarber. 5,4 %.

SPECIALØL
Fynsk Forår, økologisk..........  50 cl  78,-
Ørbæk Bryggeri. 
Let og forfriskende. En øl der forbinder det 
skønne ved foråret på Fyn. Lys og gylden 
farve med noter af citrus og blomster. 4,6 %.

Ale No. 16.........................  50 cl  78,-
Bryggeriet Refsvindinge. 
Mørk og overgæret guldøl, brygget 
på vand, malt, humle og original 
engelsk gær. Øllet har en maltet smag 
med et strejf af nødder, en let ristet 
aroma og en tilpas sødme. 5,7 %.

Schiøtz Mumme..................  33 cl  50,-
Albani Bryggeriet. 
Mørk og fyldig. Med et strejf af nordiske 
bær og hele 7 forskellige malte. Noter 
af chokolade, kaffe og lakrids. 6,5%.
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ALKOHOLFRI ØL
Heineken...........................  33 cl  59,-
Alkoholfri øl med fokus på den 
gode øl og smag. 0,0 %.

Kronenbourg Blanc 1664......  33 cl  59,- 
Forfriskende hvedeøl med en let smag 
og et lyst, gyldent udseende. 0,0 %.

Anarkist Hazy.....................  33 cl  59,-
En virkelig god alkoholfri øl, der indfrier 
alle forventninger. Frisk aroma af citrus og 
tropiske frugter. Blød bitterhed, let sødme og 
eminent smag. Uklar og ufiltreret IPA. 0,5 %.

SODAVAND & VAND
Sodavand........... 30 cl 42,- / 50 cl  56,- 
Pepsi, Pepsi Max,  
Faxe Kondi, Faxe Kondi Free,  
Mirinda Orange, Mirinda Lemon, 
danskvand.

Coca Cola .........................  25 cl 30,- 

Egekilde danskvand m. brus....30 cl 35,-
Med eller uden citrus.

Kande med isvand.......................25,-
Uden beregning ved køb 
af andre drikkevarer.

Kande med danskvand.................50,-

SAFT
Adelhardt, økologisk ..........  27,5 cl 42,-
Vælg mellem hyldeblomst, solbær, 
hindbær eller rabarber.

Gingerbeer Naturfrisk......... 27,5 cl 50,-
Oplev den dristige, økologiske glæde 
ved Naturfrisk Ginger Beer. Det 
intense kick fra økologisk ingefær, 
citronens friskhed og et strejf af chili.
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BOBLER & MOUSSERENDE
Glas / Flaske

Æblecider med hyldeblomst........ 149,-
Frankrig. Alkoholfri
Frisk med blide bobler. Økologisk.

Crémant de Loire Brut.......65,- / 299,-
Maison Sauvion, Frankrig
Forfriskende, cremet, mild.

Grosé Metodo Classico Brut........ 369,-
Piemonte, Italien
Lime, fersken, elegant.

Moscato d’Asti.......................... 369,-
Bricco Quaglia, Italien
Perlende, let drikkelig, delikat sødme. 
Økologisk. Vores ’Terrassevin’.

Champagne............................. 549,-
Cuvée Hugues de Coulmet Brut, Frankrig
Tør, delikat, fyldig.

HVIDVIN
Promenade á Velo............65,- / 299,-
Frankrig
Mild fylde, frugtig, noter af urter.

Chardonnay................... 65,- / 309,-
”Vom Quarz”, Tyskland 
Elegant, cremet, mineralsk. Økologisk.

Pinot Grigio.....................70,- / 329,-
Delle Venezie Bosco dei Cirmioli, Italien
Let, mild, forfriskende, tør. Økologisk.

Sauvignon Blanc....................... 349,-
Touraine. Loire, Frankrig
Forfriskende, elegant, let sødme.

Grüner Veltliner........................ 389,-
Weingut Buchegger, Østrig
Aromatisk, saftig, livlig, helt tør.

Chardonnay............................. 449,-
Chanoines de Notre Dame, Bourgogne, Frankrig
Mellemfyldig, blød, tør.

The Bench, Sauv. Blanc .....65,- / 299,-
Tyskland. Alkoholfri
Let, halvsød, aromatisk. Noter af 
pink grape, citron, ananas.



SLAGTERENS SPISEHUS

ROSÉVIN
Cuvée Paul......................55,- / 249,-
Paul Bocuse, Frankrig
Smuk pink rosé, let, læskende.

Promenade á Velo............65,- / 299,-
Frankrig
Frisk og ukompliceret.

Ribera del Duero....................... 369,-
Roselito de Antídoto, Spanien
Mild, aromatisk, elskelig.

RØDVIN
Promenade á Velo............65,- / 299,-
Frankrig
Mild fylde, frugtig, noter af urter.

Rioja..............................65,- / 309,-
Crianza Heraclio Alfaro, Spanien
Mellemfyldig, friskhed, tør.

Barbera d’Asti Superiore...75,- / 359,-
’La Rabina’, Piemonto, Italien
Kirsebærintens, struktureret, varm.

Nebbiolo................................. 359,-
Bricco Magno, Piemonte, Italien
Fyldig, krydret, tør.

Spätburgunder.......................... 399,-
’Vom Kalk’, Tyskland
Saftig, krydret, silkeblød. Økologisk.

Côtes-Du-Rôhne........................ 429,-
Terre d’Aigles, Frankrig
Krydret, aromatisk. Økologisk.

Ribera del Duero....................... 499,-
Antídoto, Spanien
Kraftig, fyldig, frisk.

The Bench, Cab. Sauvignon... 65,- / 299,-
Tyskland. Alkoholfri
Let, aromatisk, noter af solbær.
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DESSERTVIN
Coteaux du Layon ...................  355,-
Val de Loire, Frankrig
Cremet, aromatisk, halvsød.

PORTVIN
Glas / Flaske

Colheita ........................ 80,- / 445,-
Port Coroa de Rei, Portugal
Karakterfuld, sød, lang eftersmag.

KAFFE & TE
Filterkaffe pr. kande....................  75,-
Americano ...............................  40,-
Espresso ..................................  38,-
Café Latte ................................  40,-
Cappuccino ..............................  40,-
Iskaffe .....................................  55,-
Dobbelt espresso, sødmælk, isterninger, sirup.

Te ...........................................  28,-
Flere varianter. Forhør din tjener.

Varm kakao .............................  48,-
Med flødeskum.

Irish coffee ...............................  70,-
Tullamore Dew whiskey 4 cl, espresso, brun farin,  
flødeskum.


